
БАНКЕТНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

СТОИМОСТЬ НА ПЕРСОНУ, РУБ. 2900 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: 
Мясное плато /ростбиф, буженина, говяжий язык,
хрен и горчица/ 

Сырное плато /бри, пармезан, сыр мраморный,
ракфорити, мед, орехи, виноград/  

Овощное крудите /огурец, стебель сельдерея,
помидоры черри, морковь, перец болгарский,
зелень/ 

Мини-брускетта  с  моцареллой  /чиабатта, соус
песто,  моцарелла  в рассоле, томаты  конфи,
вяляные  томаты, микс  салат/

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР: 
Куриная грудка с картофелем  бейби  и соусом
сальса /куриное филе, микс салат, картофель бейби,
соус  сальса/ 

Треска с  тальятелле  из овощей /треска, баклажан,
кабачок, морковь, соус шампань/ 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
МОРС 0,2
ВОДА С ЛИМОНОМ 0,5
ЧАЙ/КОФЕ 0,2

Оливье классический /ветчина из индейки,
картофель, огурцы, морковь, яйцо куриное, каперсы/

Салат из свежих овощей с муссом из  феты /огурец,
томаты, болгарский перец, оливки, маслины, сыр
фета, сливки/

САЛАТЫ: 



БАНКЕТНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

СТОИМОСТЬ НА ПЕРСОНУ, РУБ. 3500 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: 

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР: 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
МОРС 0,2
ВОДА С ЛИМОНОМ 0,5
ЧАЙ/КОФЕ 0,2

САЛАТЫ:
Оливье классический / ветчина из индейки, картофель,
огурцы, морковь, яйцо куриное, каперсы /

Греческий салат /сыр фета, болгарский перец,
огурцы, томаты/

Салат с говядиной и кунжутно-ореховым соусом /
говядина, болгарский перец, салат айсберг, кунжутно-
ореховая заправка/

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Жюльен с грибами и курицей  /куриное филе,
шампиньоны, сливки, сыр, лук репчатый/

Мясное плато /ростбиф, буженина, говяжий язык,
хрен и горчица/ 

Сырное плато /бри, пармезан, сыр мраморный,
ракфорити, мед, орехи, виноград/  

Овощное крудите /огурец, стебель сельдерея,
помидоры черри, морковь, перец болгарский,
зелень/ 

Мини-брускетта с моцареллой /чиабатта, соус
песто, моцарелла в рассоле, томаты конфи,
вяляные томаты, микс салат/

Куриная грудка с картофелем бейби и соусом сальса /
куриное филе, микс салат, картофель бейби, соус  
сальса/ 

Треска с тальятелле из овощей /треска, баклажан,
кабачок, морковь, соус шампань/ 



БАНКЕТНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

СТОИМОСТЬ НА ПЕРСОНУ, РУБ. 4500 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: 
Мясное плато /ростбиф, буженина, говяжий язык, хрен и
горчица/

Сырное плато /бри, пармезан, сыр мраморный, ракфорити,
мед, орехи, виноград/

Овощное крудите /огурец, стебель сельдерея, помидоры
черри, морковь, перец болгарский, зелень/

Рыбное плато /лосось с/с, масляная рыба, зелень/

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ НА ВЫБОР:
Креветки в тесте катаифи и сливочным соусом васаби /креветка,
тесто катаифи, васаби и сливки/
 
Спринг-ролл с утиной грудкой и соусом сальса /тесто спринг-
ролл, утиная грудка, цуккини, перец болгарский, соус томатный
сальса/

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР: 
Треска с тальятелле из овощей / треска, баклажан, кабачок,
морковь, соус шампань/ 

Куриная грудка с картофелем бейби и соусом сальса /куриное
филе, картофель бейби, соус сальса/ 

Мини-брускетта с уткой /чиабатта, микс салат, томаты, утиная
грудка/
 
Мини-брускетта с моцареллой /чиабатта, соус песто,
моцарелла в рассоле, томаты конфи, вяленые томаты, микс
салат/

САЛАТЫ: 
Салат из свежих овощей с муссом из феты /огурец, томаты,
болгарский перец, оливки, маслины, сыр фета, сливки/
  
Оливье с языком  /язык говяжий, картофель, огурцы, морковь,
яйцо куриное, каперсы /

Салат азиатский с курицей /микс салат, перец болгарский,
огурец, орехово-кунжутный соус, томаты черри, кунжут/

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
МОРС 0,2
ВОДА С ЛИМОНОМ 0,5
ЧАЙ/КОФЕ 0,2

Говяжьи щёчки с картофельным муссом и соусом демигляс 
/говядина, картофельное пюре, томаты черри, соус демигляс/ 



БАНКЕТНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

СТОИМОСТЬ НА ПЕРСОНУ, РУБ. 5500 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: 
Мясное плато /ростбиф, буженина, говяжий язык, хрен и горчица/

Сырное плато /бри, пармезан, сыр мраморный, ракфорити, мед,
орехи, виноград/

Овощное крудите /огурец, стебель сельдерея, помидоры черри,
морковь, перец болгарский, зелень/

Рыбное плато /лосось с/с, масляная рыба, зелень/
 
Антипасти /артишок, оливки, маслины, жемчужный лук, помидоры
черри, томат вяленый/

Соленья бочковые /томаты зеленые, томаты красные, капуста по-
грузински, огурцы соленые, черемша, чеснок маринованный, зелень/

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ НА ВЫБОР:
Креветки в тесте катаифи и сливочным соусом васаби /креветка,
тесто катаифи, васаби и сливки/
 
Спринг-ролл с утиной грудкой и соусом сальса /тесто спринг-ролл,
утиная грудка, цуккини, перец болгарский, соус томатный сальса/

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР: 
Медальоны из форели с паровыми овощами /филе форели, цветная
капуста, брокколи, соус белое вино/

Говяжьи щёчки с картофельным муссом и соусом демигляс 
/говядина, картофельное пюре, томаты черри, соус демигляс/

Утиное филе с овощами в азиатском стиле /утиное филе, кабачок,
баклажан, морковь, кунжутное масло, кунжут/

Мини-брускетта с уткой /чиабатта, микс салат, томаты, утиная
грудка/
 
Мини-брускетта с моцареллой /чиабатта, соус песто, моцарелла
в рассоле, томаты конфи, вяленые томаты, микс салат/

САЛАТЫ: 
Оливье с языком  /язык говяжий, картофель, огурцы, морковь, яйцо
куриное, каперсы /

Цезарь с курицей /куриное филе, томаты, пармезан, салат айсберг,
салат ромейн /

Салат с паровым лососем и мини картофелем /микс салат, лосось,
картофель бейби, медово-горчичная заправка/
 
Салат из печеных баклажанов с муссом из греческого сыра 
/баклажаны, томаты, кинза, мусс из феты, кунжут/

Салат с ростбифом и ореховой заправкой  /говяжья вырезка,
болгарский перец, салат айсберг, ореховая заправка/

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
МОРС 0,2
ВОДА С ЛИМОНОМ 0,5
ЧАЙ/КОФЕ 0,2



НАПИТКИ

ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ

ВОДА

Американо/эспрессо
Капучино
Чай пакетированный в ассортименте

Морс / 1л
Сок в ассортименте / 1л

Святой источник газ/без газа / 1,5л
Аква минерале газ/без газа / 0,26л
Вода с лимоном / 1,5 л

120
160
100

350
350

200
200
200

ДОМАШНИЕ ЛИМОНАДЫ
Тропический лимонад / 1л
Цитрусовый лимонад / 1л
Клубничный лимонад / 1л 

450
450
450



МЕНЮ ФУРШЕТОВ

ДЕСЕРТЫ

С ветчиной
С лососем
С сыром 

КАНАПЕ

БРУСКЕТТЫ

МИНИ-ЗАКУСКИ

МИНИ-САЛАТЫ

Овощи в греческом стиле 
С креветкой и ананасом 
Пепперони с черникой
Сельдь со свекольным муссом на ржаном тосте 
С мраморным сыром и виноградом
С лососем 
С грушей и сыром 
С фруктами на шпажке

с моцареллой      
с томатами     
с лососем    
с уткой        
с ростбифом 

Креветки в кисло-сладком соусе 
Крудите с муссом из брынзы
Круассан с лососем
Круассан с копченой курицей
Овощное крудите 
Фруктовая нарезка

Оливье
Азиатский
Капрезе 
Цезарь с курицей
Салат с уткой

110
240
180
110
110
210
210

90

240
240
260
260
280

280
180
220
180
110
110

180
180
220
220
240

180
220
180

Фруктовое ассорти
Маффин с черной смородиной 
Медовик 
Морковный торт 
Круассан классический 

320
220
260
320
320
320
320
150
150

МИНИ-СЭНДВИЧИ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Креветки катаифи 
Брошет из курицы 
Брошет из свинины 
Мини-бургер с куриной котлетой 
Мини-бургер с цыпленком
Мини-бургер с домашней котлетой
Мини-бургер с говядиной
Картофель фри
Картофель по-деревенски

180
150
150
150

90


